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CS’V ccAes
[ belegte Brotchen (Belag nach Wahl)
[] Canapees
[] gebratene Schnitzel
[] gebratene Hihnchenkeulen
[] gebratene Frikadellen
[ gegrillte Haxen

[] Linsensuppe

(] Gulaschsuppe

[] Kartoffelsuppe

[ ] Spargelcremesuppe

[] Champignoncremesuppe

[] Broccolicremesuppe

[] Rindfleischbriihe mit Markbéllchen u. Eierstich
[] Kise-Lauchcremesuppe

W cerrte s 5%%@0

[J Lummerbraten mit Kriauterkruste

[] Lummerbraten mit Broccoli und Kise gefiillt

[ ] Schwedenbraten mit Aprikosen und Pflaumen
gefullt

[ ] Kosakenbraten mit Mett und Zwiebeln gefiillt

[] Rollbraten mit Kise und Schinken gefuillt

[] Rollbraten mit Lauch gefiillt

[ ] Hawaiibraten mit Ananas gefiillt

[] Burgunderschinken

[] Partyschinken

[] Kasseler

[] Schweinefilet

[] Spanferkel

[] Rinderbraten, Roastbeef, Rinderfilet, Ochsen-
brust m. Meerrettichsauce o.Sahnemeerrettich

[] Geschnetzeltes

[J Rindfleisch-Rotweinpfanne

[] Schweinefleisch-Hubertuspfanne mit Gemiise

[] Putengeschnetzeltes mit Obst und Curry

[] Wild (alles warm, auf Wunsch mit Birnenhilften
und Preiselbeeren.

[] Rehkeule, Rehriicken, Hirschkeule, Wild-
schweinkeule, Wildschweinriicken, Wildragout

[] Hihnchensteaks in Zitronenrahm-Sauce

Oececer:

kalte Saucen
[] Cumberlandsauce
[] Remouladensauce
(] Currysauce
[] Tsatziki
[] Sahnemeerrettich

warme Saucen
[] Pfeffersauce
[] Helle Sauce mit o. ohne Pilze
(] Dunkle Sauce mit o. ohne Pilze
[] Sauce Bernaise
[] Sauce Hollandaise
[] Meerrettichsauce

wScolerre e S Q@/ﬁ?m{)/:
[] Spargel
L] Erbsen
(] Mohren
[ ] Champignons
(] Blumenkohl
[ Broccoli
(] Bohnen
[ Gemiiseauflauf

5@@5@?@0:
(] Brotkorb
[] Kartoffelgratin
[J SchloBkartoffel
[] Kartoffelpiiree
[] Sauerkraut
[] Butterteller
L] Spitzle
[] Bratkartoffel
[] warmer Speckkartoffelsalat
[] Penne mit getrockneten Tomaten,
Fetakidse und Salbei
[] Rosmarinkartoffeln




Kacﬁxe/ QS}(J/&I/CG/:
(] Paprikasalat
[ ] Feldsalat
[] Tomatensalat
[] Gurkensalat
(] Bohnensalat
[] Champignonsalat
[ ] Gem. griin.Salat mit versch. Dressings

(S clcte :
[l Farmersalat
[] Rettichsalat
[ Rhein. Kartoffelsalat
[ Bayr. Kartoffelsalat
[] Krautsalat
[ ] Apfelkrautsalat
[l Waldorfsalat
[] Festtagssalat
[ Rustikalsalat
[] Griech. Bauernsalat
[ Broccolisalat
[ Lauchsalat
[ Rindfleischsalat
[] Teufelssalat
L] Gefliigelsalat
[] Erbsensalat
[ Bayr. Wurstsalat
[ Reissalat
[ Fleischsalat
[] Mexicosalat
[ Nudelsalat
[ Heringssalat
[] Krabbensalat

teclte p (ectter :

[ Delikatessplatte (Bratenaufschnitt, Roastbeef,
Zunge, Kassler)

[ ] Schweinefiletmedallions garniert mit
Leberpastete und Friichten

[ I Bratenplatte, Kasslerplatte

(] Schinkenrdlichen gefiillt mit Fleischsalat oder Spargel

[ ] Tomaten gef. mit Fleischsalat oder
Schinken-Kése-Creme

[ Roastbeefplatte

[ ] Galia- oder Honigmelone mit Schinken
(nach Wunsch auch mit Parmaschinken)

L] Aufschnittplatte, Schinkenplatte

[ ] Schlemmerplatte
(Schinkenrdlichen/Schweinemedallions)

[ Zungenplatte
(gekochte Pockelzunge mit Obst garniert)

[]Mozzarella mit Tomate

S

}Qll/é/(/(%&%x@/ /é% rellec:
[ Mettigel mit Zwiebeln gespickt
[] Schinkenbrett, Dauerwurstbrett, Schnitzelbrett,
Héhnchenkeulenbrett, Hihnchenschnitzelbrett,
Putenschnitzelbrett, Frikadellenbrett

F Cscta
[] Forellenteller
[] Krabbencocktails
[ ] Matjesheringe
L] Rollmopse
[ I Bratheringe
[ Fischplatten mit Aal, Lachs, Forelle, Heilbutt,
Schillerlocken, Makrele, Hummer

Kiselbretter:

[ ] Késebrett (mit Kése gespickte Ananas oder
Melone, Camenbert, Hollander, Frischkése,
Schimmelkése, wenn gewiinscht auch mit
Schafs- und Ziegenkése)

} Cecctn e lseri:
L] Mousse au chocolat
[l Mousse vanille
L] Erdbeermousse
[ Rote Griitze m. Vanillesauce
[] Obstsalat (Saisonfriichte)
[IKirsch-Rum-Pudding
[ Stracciatellacreme
(] Tiramisu
[ Bayrische Creme
[] Cappuccino Creme
[] Feinschmeckerfriichte (Pfirsich-u. Birnenhélften
mit Cognac-Sahne-Fiillung)




